Tharinger KlofRe

Zutaten fur vier Personen

3 kg Kartoffeln 1. Kartoffeln schéalen und in kaltes Wasser
v | Milch r?iben. Masse anschlieBeqd ip ein Tuch .
fullen, fest auspressen — bis sie fast mehlig
50 g Griel ist.
4 Brotchen 2. Kartoffelmasse in einer Schussel zerkrimeln.
30 g Butter

3. Milch und Griefl3 vermengen und zu dinnem
Brei kochen und danach Uber die
Kartoffelmasse geben und salzen.

4. Kartoffelmasse durcharbeiten, schlagen und
kneten. Mit nassen Handen Kl6Re formen.

5. Brotchen in Wirfel schneiden, in Butter
goldgelb rosten.

6. Mit zwei Fingern Lscher in die KI6Re
dricken und Brétchenwurfel hineingeben.
Kartoffelteig sorgfaltig zusammendricken.

7. Kartoffelkl6Re vorsichtig in einen grof3en Topf
mit kochendem Salzwasser geben. Nur kurz
aufkochen. Klo3e im Wasser, auf kleiner
Flamme, ca. 15 Minuten ziehen lassen.

8. Kloflke mit Schaumkeller aus dem Wasser
nehmen und in eine Schussel geben.
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